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แนะนำผูบริหารคณะวิทยาศาสตร วาระการดำรงตำแหนง 4 ป พ.ศ. 2556-2560
น้ำมันชีวภาพจากสาหรายขนาดเล็ก
มารูจักผักฮวนหมูกันเถอะ
สารปรุงแตงอาหาร : รูระวัง รูเลือกใช อาหารปลอดภัย ไดรสชาติดี
กิจกรรมความเคลื่อนไหว ภายในคณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม



ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. 23สารคณบดี
สวสัดทีานผอูาน ผตูดิตามขาวสารคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม พบกนัอกีครัง้

ในขาวสารคณะวิทยาศาสตร ฉบับที่ 3 ประจำป 2556 กอนอื่นตองขอขอบคุณในน้ำใจและ

ความเสียสละของพี่นองชาววิทยาศาสตร ทั้งอดีตผูบริหาร ผูเกษียณ ศิษยเกา อาจารย บุคลากร

นักศึกษา องคกรตางๆ รวมถึงผูมีสวนเกี่ยวของและผูมีจิตเปนกุศลทุกทานดวยใจจริง ที่ไดรวม

บริจาคเงินและมีสวนรวมในความสำเร็จของการจัดมหกรรมคอนเสิรตการกุศล “วิทยา มช.

พาเพลนิเพลง” เมือ่วนัที ่ 30 เดอืนเมษายน ทีผ่านมา ณ หองประชมุอาคารโสมสวล ีมหาวทิยาลยั

พายพั ซึง่จดัขึน้เพือ่หารายไดสมทบกองทนุพฒันาคณะฯ สนบัสนนุโครงการบรูณะซอมแซมอาคารเรยีน

หลังแรกของคณะฯ “ตึกเคมี 1” สนับสนุนการปรับปรุงอาคารสถิติ และโครงการจัดซื้อรถบัสคณะ

วทิยาศาสตร จนมยีอดเงนิบรจิาคกวา 1,295,185 บาท คณะวทิยาศาสตรขอรบัรองวาจะนำเงนิทกุบาททกุสตางคไปใชตามวตัถปุระสงค

ของการจดังาน เพือ่ใหเกดิประโยชนตอการเรยีนการสอนและการดำเนนิภารกจิของคณะอยางคมุคา

เดอืนกรกฎาคมนี ้นบัเปนเดอืนที ่ 2 ของการเปดเทอมใหม ประจำปการศกึษา 2556 ทีค่ณะวทิยาศาสตรไดตอนรบันกัศกึษาใหม

รหสั 56 กาวเขาสรูมแดนชางอยางเตม็ตวั ขอแสดงความยนิดกีบัทกุคนอกีครัง้หนึง่ ทีม่คีวามเพยีรพยายาม ฝาฟน แขงขนัจนสามารถ

เขามาเปนลูกชาง มช. ไดสำเร็จ  สำหรับปการศึกษา 2556 นี้ คณะวิทยาศาสตรไดรับนักศึกษาระดับปริญญาตรี จำนวน 668 คน

ปรญิญาโท จำนวน 166 คน และปรญิญาเอก จำนวน 34 คน ในฐานะครคูนหนึง่ปรารถนาใหศษิยตระหนกัอยเูสมอวา เมือ่มโีอกาสเขามา

ศึกษาในสถาบันที่มีเกียรติเชนนี้  ก็ควรประพฤติปฏิบัติตนเปนคนดี มุงมั่นตั้งใจศึกษาเลาเรียน หมั่นเพียรคนควาสิ่งใหมๆ โดยเฉพาะ

ทางดานภาษาตางประเทศ เพือ่เตรยีมความพรอมในการเขาสปูระชาคมอาเซยีน ในป 2558 ซึง่ประเทศไทยจะเขาสสูนามแหงการแขงขนั

ทางเศรษฐกจิกบัประเทศอืน่ๆ ในภมูภิาคอยางเตม็ตวั

สำหรบัเดอืนสงิหาคม 2556 คณะวทิยาศาสตรไดรบัเกยีรตใิหจดังานใหญและสำคญัอยางยิง่อกี 1 งาน คอื งานสปัดาหวทิยาศาสตร

แหงชาตสิวนภมูภิาค ประจำป 2556 ภายใตแนวคดิ “ทนัโลก ทนัวทิย จดุประกายความคดิสอูาเซีย่น” AEC S&T Update มกีจิกรรม

ทีน่าสนใจมากมาย อาท ิการแสดงนทิรรศการทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีและการประกวดโครงงานและการแขงขนัทกัษะทางวทิยาศาสตร

ระหวางวันที่ 16-18 สิงหาคม 2556 จึงขอเชิญชวนครู อาจารย บุคลากรทางการศึกษา นักเรียน และผูสนใจทั่วไปเขารวมชมงานและ

รวมกจิกรรมตางๆ ตดิตามรายละเอยีดเพิม่เตมิไดที ่http://scw.science.cmu.ac.th

สำหรบัขาวสารความเคลือ่นไหวของคณะวทิยาศาสตรในดานอืน่ๆ ทัง้การจดักจิกรรมทางวชิาการ การวจิยั ความรวมมอืทางวชิาการ

กบัหนวยงานตางๆ และการไดรบัรางวลัเชดิชเูกยีรต ิทานสามารถตดิตามไดภายในขาวสาร ซึง่ฉบบันีม้สีาระวทิยาศาสตรดีๆ  หลากหลาย

เรือ่งราว ทัง้บทความเกีย่วกบัการผลติน้ำมนัชวีภาพจากสาหรายขนาดเลก็ ผลงานการคนควาวจิยัทีเ่ปยมไปดวยคณุประโยชนทัง้ในเชงิวชิาการ

และอุตสาหกรรม และสาระเกี่ยวกับผักฮวนหมู ผักพื้นบานของไทย รวมทั้งสาระวิทยาศาสตร “สารปรุงแตงอาหาร : รูระวัง รูเลือกใช

อาหารปลอดภยั ไดรสชาตดิ”ี

ทายนี้ขอขอบคุณทุกทานที่ติดตามขาวสารคณะวิทยาศาสตร แลวพบกับใหมเดือนตุลาคม 2556

(รองศาสตราจารย ดร. สมัพนัธ  สงิหราชวราพนัธ)

คณบดคีณะวทิยาศาสตร  มหาวทิยาลยัเชยีงใหม
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ผบูรหิารคณะวทิยาศาสตร
วาระการดำรงตำแหนง 4 ป พ.ศ. 2556-2560

แนะนำหวัหนาศนูยวจิยัฯ

และผอูำนวยการศนูยบรกิารฯ ทีไ่ดรบัการแตงตัง้ใหดำรงตำแหนงใหม ตามวาระคณบดี
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สาระวชิาการ
รองศาสตราจารย ดร. ยุวดี พีรพรพิศาล*

หองปฏิบัติการวิจัยสาหรายประยุกตสาขาวิชาจุลชีววิทยา ภาควิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตรมหาวิทยาลัยเชียงใหม

น้ำมนัชวีภาพจากสาหรายขนาดเลก็

ในปจจบุนัเปนทีท่ราบกนัดวีา เชือ้เพลงิจากถานหนิ

กำลงัใกลหมดไปจากโลกของเรา โอกาสทีพ่ชืในยคุปจจบุนั

จะกลายเปนฟอสซลิถานหนิคงไมมอีกีแลว และน้ำมนัจาก

แหลงธรรมชาตกิก็ำลงัถกูมะรมุมะตมุจากประเทศเจาของ

สถานที่และประเทศอื่นๆ ที่พยายามมาหาประโยชนจาก

ทรพัยากรธรรมชาตเิหลานีก้นัอยางเขมขน นกัวทิยาศาสตร

จึงตองพยายามหาพลังงานจากแหลงใหมๆ ซึ่งคงไมหนี

ไปจากพลังงานชีวภาพที่โลกของเรายังสามารถผลิตได

อยางตอเนื่องและไมมีวันหมด พลังงานชีวภาพอาจไดมา

จากสิ่งมีชีวิตที่ยังมีชีวิตอยู เชน จากพืชน้ำมันทั้งหลาย

ไดแก ถั่วเหลือง ทานตะวัน สบูดำ และปาลมน้ำมัน

เปนตน หรอืไดจากสิง่มชีวีติทีต่ายแลว หรอืเปนซากทีน่ำ

สวนสำคญัเอาไปใชแลว เชน ซงัขาวโพด ฟางขาว หรอืเศษ

ใบไม ใบหญาตางๆ ทีส่ามารถนำมาหมกัใหเปนเอธานอล

โดยใชจุลินทรียซึ่งก็เปนพลังงานสะอาดอีกรูปแบบหนึ่ง

มสีิง่มชีวีติเลก็ๆ อกีชนดิหนึง่ซึง่พงึเปนทีก่ลาวขวญั

กันไมนานนักวาสามารถใหพลังงานแกโลกของเราดวย

ศกัยภาพทีส่งูและไมมวีนัหมด บางคนใหความเหน็วาสิง่มี

ชีวิตนี้เปนความหวังเดียวในโลกของเราก็วาไดที่สามารถ

จะใหพลังงานแกมนุษยชาติอยางเต็มเม็ดเต็มหนวยและ

ไมจำกัดเวลา สิ่งมีชีวิตดังกลาวคือสาหรายขนาดเล็ก

(microalgae) ซึง่เราจะพบเหน็โดยทัว่ไปทัง้ในน้ำ บนบก

ภาพ 1.  สาหรายขนาดเลก็ (microalgae) ทีผ่ลติกรดไขมนั A; Scenedesmus sp.,  B; Botryococcus sp.,  C; Chlorella sp.,
D; Monoraphidium sp.,  E; Navicula sp.,  F; Chlamydomonas sp., scale bar = 10 μm.
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แมกระทั่งในอากาศซึ่งอยูในรูปของสปอร ที่เห็นชัดเจน

ที่สุดก็คือในน้ำ โดยเฉพาะในน้ำที่มีสีเขียว ทั้งเขียวใส

และเขยีวขนุ ซึง่เราเรยีกสาหรายขนาดเลก็นีว้าแพลงกตอน

พืช สาหรายขนาดเล็กเหลานี้ดำรงชีวิตอยูไดดวยการ

สังเคราะหแสง ซึ่งตองใชกาซคารบอนไดออกไซดและน้ำ

เปนวตัถดุบิ ผลลพัธทีไ่ดคอืน้ำตาลซึง่จะเปนอาหารของพชื

และกาซออกซเิจน จากกระบวนการนีจ้ะมองเหน็ประโยชน

ที่ยิ่งใหญของสาหรายอีกประเด็นหนึ่ง คือการใชกาซ

คารบอนไดออกไซด จึงเทากับวาสาหรายเหลานี้ชวยลด

กาซเรือนกระจก และพรอมกันนั้นก็ใหกาซออกซิเจนแก

แหลงน้ำหรือสิ่งแวดลอม ซึ่งความสำคัญตรงนี้ยิ่งใหญ

ใกลเคียงกับพืชหรือตนไมที่เรายกยองกันวาเปนสิ่งมีชีวิต

ทีช่วยลดกาซเรอืนกระจกทเีดยีว ความสำคญัของสาหราย

ดงักลาว นบัวาชวยในเรือ่งสิง่แวดลอมไดเปนอยางดี

การทีเ่ราใหความสำคญัแกสาหรายขนาดเลก็ในการ

นำมาเปนพลงังานมหีลายประการดวยกนั เริม่จากเซลลของ

สาหรายเหลานี้มีกรดไขมันคอนขางสูง เมื่อเทียบกับพืช

อืน่ๆ โดยทัว่ไปจะมรีาว 20% แตบางชนดิอาจมถีงึ 60-70%

ภาพ 2. สาหรายทีท่ำการเพาะเลีย้งระดบัหองปฏบิตักิาร

ภาพ 3. สาหรายทีท่ำการเพาะเลีย้งระบบบอเปด 10,000 ลติร
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ถาสามารถเลี้ยงสาหรายขนาดเล็กเหลานี้ไดเปนปริมาณ

มากๆ แลวนำมาผานกระบวนการทางเคมีที่ เรียกวา

เอสเทอรฟิเคชนั (esterification) ในทีส่ดุกจ็ะไดไบโอดเีซล

ซึ่งใชเปนน้ำมันเติมรถใหรถวิ่งฉิวไดเลย หรืออาจจะใช

กระบวนการทางกายภาพโดยการเผาดวยความรอนสูงๆ

ที่เรียกวาไพโรไลซิส (pyrolysis) ซึ่งเปนกระบวนการ

เปลี่ยนแปลงองคประกอบทางเคมีโดยใชความรอน ใน

สภาวะไรอากาศ ซึ่งในที่สุดก็จะไดน้ำมันก็ออกมาเชนกัน

นอกจากนีก้ย็งัมกีระบวนการอืน่ๆ อกีหลายอยางทีส่ามารถ

เปลี่ยนชีวมวลของสาหรายเปนน้ำมันได

สาหรายขนาดเลก็เองกม็สีิง่ทีไ่ดเปรยีบพชืน้ำมนัอืน่ๆ

อีกหลายประการ นอกจากจะมีกรดไขมันสูงดังที่กลาว

มาแลว สาหรายขนาดเลก็ยงัเพาะเลีย้งไดงาย ใชสารอาหาร

ที่ไมซับซอนมากนัก เก็บเกี่ยวไดเร็วราว 2-3 สัปดาหก็

เกบ็เกีย่วไดแลว น้ำเลีย้งสาหรายยงัสามารถใชเลีย้งสาหราย

รนุตอไปไดอกีหลายครัง้ การเลีย้งสาหรายขนาดเลก็ใชพืน้ที่

นอยมาก เมื่อเทียบกับการปลูกพืชน้ำมันชนิดอื่นๆ

นอกจากนั้นยังใชแรงงานนอยกวาการปลูกพืชน้ำมันชนิด

ตางๆ อกีดวย ขอไดเปรยีบเหลานีน้ำมาซึง่ความหวงัทีจ่ะได

น้ำมนัจากสาหรายขนาดเลก็อยางยิง่ยวด  จงึไดเกดิการวจิยั

อยางกวางขวางทั้งในประเทศแถบทวีปอเมริกา ยุโรป

ออสเตรเลยี แมกระทัง่ในเอเชยี ในประเทศเราเองกม็กีลมุ

นกัวจิยัทีท่ำงานวจิยัเกีย่วกบัสาหรายน้ำมนั หรอืน้ำมนัจาก

สาหรายมาเปนระยะเวลาทีน่านพอสมควร และผลการวจิยั

ก็ดีขึ้นมาตามลำดับ ไมวาจะเปนทีม ปตท. ที่กรุงเทพ

มหานคร หรอืทมีเชยีงใหม (Chiang Mai Cluster) ที่

ประกอบไปดวยมหาวทิยาลยัเชยีงใหม  มหาวทิยาลยัแมโจ

และมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลลานนา ซึง่กไ็ดผลดี

อยูในระดับที่นาพึงพอใจ และนับเปนโอกาสอันดีที่กลุม

เชียงใหมไดรับทุนสนับสนุนการทำวิจัยในเรื่องพลังงาน

ชีวภาพของสาหรายขนาดเล็กจากบริษัท แอลวีเทคโนโลยี

จำกัด (มหาชน) ซึ่งเปนบริษัทที่สรางโรงงานปูนซีเมนต

ในประเทศตางๆ ในกระบวนการผลติปนูซเีมนตจะเกดิกาซ

คารบอนไดออกไซดปริมาณมาก ถานำกาซคารบอนได

ออกไซดเหลานี้มาเลี้ยงสาหรายขนาดเล็กใหเจริญอยาง

รวดเร็วแลวนำมวลของสาหรายมาใชเปนพลังงานอีก

ทางหนึง่ใหกบัโรงงานนาจะเปนแนวคดิทีด่ ีคาดวางานวจิยั

ในเรื่องนี้คงจะสำเร็จภายในป 2556 อยางไรก็ตาม

งานวิจัยสาหรายน้ำมันยังตองดำเนินการตอไปอีกสัก

ระยะหนึ่งและจะเปนประโยชนตอมนุษยชาติจริงๆ

ก็ตอเมื่อสามารถลดตนทุนการผลิตไดอยางสมเหตุสมผล

ซึ่ง ณ เวลานั้น เราคงไดน้ำมันจากสาหรายไปใชเติมรถ

กันทั่วหนาอยางมีความสุข

ภาพ 4. น้ำมนัชวีภาพจากสาหราย (ลกูศรชี้)



ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. 5

สาระวชิาการ
ธนัยพร  คณุหลวง, ผศ.ดร. เพญ็ศริ ิ ศรบีรุ*ี และ อ.ดร.ภมูน  สขุวงศ*

อาจารยประจำภาควชิาเคม ีคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

มารูจักผักฮวนหมูกันเถอะ

ผกัฮวนหม ูมชีือ่วทิยาศาสตรคอื Dregea volubilis

Stapf. เปนทั้งสมุนไพรและผักพื้นบานที่พบในภาคเหนือ

และภาคอีสาน ปลูกงาย ราคาถูกและทนแลงไดดี คำวา

“ฮวน” ในภาษาเหนือแปลวา ลำไส ดังนั้นผักฮวนหมู

จงึหมายถงึ ผกัทีม่ลีกัษณะคลายกบัลำไสของหม ูโดยเรยีก

ตามลักษณะของดอกที่คลายกับลำไสหมูและมีรสขม

คลายลำไสออนของหมู คนในทองถิ่นมีการนำผักชนิดนี้

มาปรุงเปนอาหาร แตยังไมเปนที่นิยมในการบริโภค

แพรหลายมากนกัเมือ่เปรยีบเทยีบกบัพชืเศรษฐกจิอืน่ๆ

การรับประทานผักฮวนหมูนิยมทำเปนผักสดตม

แกลมกับสมตำมะมวง หรือสวนใหญทำใหสุกโดยปรุง

เปนแกงผกัฮวนหม ูผกัฮวนหมมูสีรรพคณุบรรเทาอาการ

ปวดศีรษะ ใบสามารถรักษาแผลอักเสบได รสของ

ผกัฮวนหมมูรีสขมอมหวานมนั ชวยบรรเทาอาการรอนใน

รางกาย ชวยเจริญอาหาร และมีคุณคาทางโภชนาการสูง

ในผักฮวนหมูมีสารสำคัญหลายชนิด สวนใหญเปนสาร

ประกอบฟนอลกิ (phenolic compound) ซึง่สารประกอบ

ฟนอลิกหลายชนิดมีสมบัติเปนสารตานอนุมูลอิสระ

• ขอมูลทั่วไปของผักฮวนหมู

ชื่อวิทยาศาสตร : Dregea volubilis Stapf.

วงศ : Asclepiadaceae

ชื่อพื้นเมือง : กระทงุหมาบา (กลาง) ผกัฮวน (เหนอื)

ผักมวน (อุดรธานี-สกลนคร-อีสาน)

ผกัโงน ผกังวน ผกังวนหม ู(อสีาน)

• ลกัษณะทัว่ไปของผกัฮวนหมู

ลักษณะทั่วไปของผักฮวนหมูเปนไมเถาเลื้อย

เนื้อแข็งและมีอายุหลายป ลำตนกลม สีน้ำตาลออนและ

เปลีย่นเปนสนี้ำตาลเกอืบดำเมือ่แก ลำตนมรีอยแตกและ

มีจุดสีขาวอยูที่ตามลำตนและใบ ถาหักจะมียางใส ใบ

เปนใบเดีย่วออกตามขอตรงขามกนั ใบเปนรปูไข ไมมหีใูบ

ขอบใบเรยีบหรอืเปนคลืน่เลก็นอย ปลายใบแหลม ฐานใบ

เวากลมเขาหากนัคลายใบโพธิ ์ใบสเีขยีว หลงัใบสเีขยีวออน

กวาหนาใบเลก็นอย ใบเปนมนัและเหน็เสนกลางใบชดัเจน

ใบกวาง 4-17.5 เซนตเิมตร ยาว 6-21.5 เซนตเิมตร ดอก

เปนดอกชอ กลีบดอกสีเขียวออนหรือสีเขียวอมเหลือง
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ออกเปนชอทีซ่อกใบหรอืตามขอ ดอกแตละดอกเปนดอก

สมบรูณเพศ กลบีเรยีง 5 กลบี แยกกนัหรอืตดิกนัทีฐ่าน

เล็กนอย กลีบดอก 5 กลีบติดกันเปนหอที่โคน เวลา

บานกลบีดอกจะกางออก ผลเปนฝกครูปูหอกปลายตดั สี

เขียวออนและมีจุดตามผิวของฝก

• ประโยชนทางยา
เถามีรสเฝอน สรรพคุณแกพิษไข ไขกาฬ ราก

มสีรรพคณุถอนพษิ ขบัพษิรอน พษิฝ พษิไขหวั พษิไขกาฬ

ระงบัความรอน ขบัปสสาวะ และแกพษิน้ำดี

• ประโยชนทางอาหาร
ยอดออน ใบออนและดอกออนนำมาตมหรือลวก

ใหสุกรับประทานเปนผักสดแกลมกับน้ำพริกหรือแจว

ของชาวอีสาน สำหรับชาวเหนือนำผักฮวนหมูมาแกงกับ

ปลาแหงเปนแกงผักฮวนหมู

• การเตรยีมตวัอยางผกัฮวนหมสูดและอบแหง
ผักฮวนหมูสดที่ไดลางดวยน้ำสะอาดผึ่งไวใหแหง

แลวคดัเลอืกเฉพาะสวนทีใ่ชในการทดลอง คอืสวนยอด ใบ

และกานออน สมุตวัอยางผกัฮวนหมสูดแบงเปน 5 กอง

กองละ 5 กรมั เพือ่นำไปสกดัดวยตวัทำละลาย และแบง

ผักฮวนหมูสดใสในกระทงที่เตรียมจากแผนอะลูมิเนียม

หออาหารชั่งน้ำหนักกระทง และใสผักสดลงในกระทง

กระทงละ 5 กรัม แลวนำไปอบแหงในตูอบลมรอนที่

อณุหภมู ิ70 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 24 ชัว่โมง ชัง่น้ำหนกั

กระทงและน้ำหนกัผกัอบแหงทีไ่ด โดยน้ำหนกัผกัอบแหง

ทีไ่ดนัน้สามารถเปรยีบเทยีบเปนผกัสดน้ำหนกั 5 กรมั

• การเตรียมสารสกัดจากตัวอยางผักฮวนหมูสดและ

อบแหง

นำตัวอยางผักฮวนหมูสวนยอด ใบ และกานออน

น้ำหนกั 5 กรมัไปปนละเอยีดดวยเครือ่งปนผกัและผลไม

พรอมกบัตวัทำละลายทีใ่ชสกดัคอื น้ำ, 95% เอธานอล และ

ตวัทำละลายผสมระหวางน้ำและ 95% เอธานอลทีอ่ตัราสวน

ตางๆ กัน จากนัน้กรองอยางหยาบดวยผาขาวบางเพือ่เอา

กากออก นำสารสกัดที่ผานการกรองไปหมุนเหวี่ยง

ดวยเครือ่งหมนุเหวีย่งที ่4,000 รอบตอนาท ีเปนเวลา 5 นาที

แลวเกบ็สารละลายสวนใสไวในขวดสชีาทีอ่ณุหภมู ิ5 องศา

เซลเซยีสจนกวาจะนำไปวเิคราะห

• การวิเคราะหหาปริมาณของสารประกอบฟนอลิก

ทั้งหมดในผักฮวนหมู

ปเปตสารสกัดสวนใสแลวเติมสารละลาย Folin-

Ciocalteau ตั้งทิ้งไวที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 5 นาที

เติมสารละลายโซเดียมคารบอเนต ความเขมขน 7.5%

(w/v) ตัง้ทิง้ไวทีอ่ณุหภมูหิองเปนเวลาอกี 30 นาท ีแลวปรบั

ปริมาตรดวยน้ำปราศจากไอออน จากนั้นนำไปวัดคา

การดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 760 นาโนเมตร นำคา

ที่ไดไปแปลผลในรูปของปริมาณสารประกอบฟนอลิก

ทั้งหมดโดยเปรียบเทียบกับกราฟมาตรฐานของกรด

แกลลกิดงันี้

ปริมาณของสารประกอบฟนอลิกทั้งหมดของ

ผกัฮวนหมสูดและอบแหงทีใ่ชตวัทำละลายผสมระหวางน้ำ

และ 95% เอธานอลในอตัราสวน 50:50 มปีรมิาณของสาร

ประกอบฟนอลิกทั้งหมดมากที่สุด และผักฮวนหมูสด

มีปริมาณของสารประกอบฟนอลิกมากกวาผักฮวนหมู

อบแหง เพราะองคประกอบหลกัทีเ่ปนสารประกอบฟนอลกิ

ไมทนตอความรอน จึงทำใหเกิดการสลายตัวของสาร

ประกอบฟนอลิกได รวมทั้งชนิดและอัตราสวนของตัว
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ทำละลายที่แตกตางกันมีผลตอปริมาณของสารประกอบ

ฟนอลิกทั้งหมด โดยปริมาณของสารประกอบฟนอลิก

ทั้งหมดของผักฮวนหมูสดและอบแหงที่ใชตัวทำละลาย

ผสมระหวางน้ำและ 95% เอธานอลทีอ่ตัราสวน 50:50 มี

ปริมาณสารประกอบฟนอลิกทั้งหมดมากที่สุด เมื่อ

เปรียบเทียบกับปริมาณของกรดแกลลิกมีคาเทากับ

2.641±0.15 และ 2.018±0.03 มลิลกิรมัตอกรมัของน้ำหนกั

ตวัอยางสด ตามลำดบั

• การวเิคราะหหาสารตานอนมุลูอสิระ

นำสารสกดัของผกัฮวนหมทูัง้สดและอบแหงทีส่กดั

ดวยตัวทำละลายทั้ง 5 อัตราสวนมาเจือจางความเขมขน

ดวยน้ำปราศจากไอออนที ่10, 30, 50 และ 70 เทา ทำให

ไดสารสกัดที่มีความเขมขนตางๆ ผสมกับสารละลาย

DPPH ความเขมขน 0.1 mM ใน 95% เอธานอล ตัง้ทิง้ไว

ทีอ่ณุหภมูหิองเปนเวลา 30 นาท ีแลววดัคาการดดูกลนืแสง

ทีค่วามยาวคลืน่ 517 นาโนเมตร ทดสอบตวัอยางละ 3 ซ้ำ

หลงัจากนัน้คำนวณหารอยละของฤทธิก์ารตานอนมุลูอสิระ

(% inhibition) จากสมการตอไปนี้

แลวนำคารอยละของฤทธิ์การตานอนุมูลอิสระกับ

ความเขมขนของสารสกดัมาสรางเปนกราฟเพือ่หาคา IC
50

ซึง่คอื คาความเขมขนของสารสกดัทีส่ามารถยบัยัง้อนมุลู

อสิระได 50% ดงันี้

อตัราสวนตวัทำละลาย

น้ำ: 95% เอธานอล (v/v) ผักฮวนหมูสด ผักฮวนหมูอบแหง

100:0 1.25 2.82

75:25 3.24 3.62

50:50 1.38 5.10

25:75 1.15 7.66

0:100 1.44 3.38

คา IC
50
 (มลิลกิรมัตอมลิลลิติร)

เมื่อเปรียบเทียบคา IC
50 
สำหรับการออกฤทธิ์การ

ตานอนมุลูอสิระ DPPH ระหวางสารสกดัผกัฮวนหมทูัง้สด

และอบแหงที่ใชตัวทำละลายสกัดในอัตราสวนตางๆ กัน

พบวา สารสกัดของผักฮวนหมูสดที่ใชตัวทำละลายผสม

ระหวางน้ำและ 95% เอธานอลทีอ่ตัราสวน 25:75 ออกฤทธิ์

ในการตานอนมุลูอสิระ DPPH ไดดทีีส่ดุของผกัฮวนหมสูด

ทีใ่ชตวัทำละลายอืน่ๆ สวนสารสกดัของผกัฮวนหมอูบแหง

ทีใ่ชน้ำเปนตวัทำละลายสกดัออกฤทธิก์ารตานอนมุลูอสิระ

DPPH ไดดทีีส่ดุ

• ขัน้ตอนการวเิคราะหสารดวยเทคนคิ HPLC

แบงการวิเคราะหเปนสองสวน คือ วิเคราะหสาร

มาตรฐานฟนอลิกผสมประกอบดวยกรดแกลลิก กรด

วานลิลกิและกรดพารา-ไฮดรอกซเีบนโซอกิ และวเิคราะห

สารสกัดตัวอยางของผักฮวนหมูสดและอบแหงที่สกัด

ดวยตัวทำละลายผสมระหวางน้ำและ 95% เอธานอล

ทั้งหมดจำนวน 5 อัตราสวน แลวนำโครมาโตแกรมที่ได

มาเปรยีบเทยีบกบัคาเวลาทีส่ารแยกออกมาได (retention

time, RT) ของสารสกัดตัวอยางกับคา RT ของสาร

มาตรฐานฟนอลกิทัง้ 3 ชนดิดงันี้
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HPLC โครมาโตแกรมของสารมาตรฐานฟนอลกิผสม (1) กรดแกลลกิ (2) กรดพารา-ไฮดรอกซเีบนโซอกิ  และ (3) กรดวานลิลกิ

HPLC โครมาโตแกรมของสารสกดัผกัฮวนหมสูดทีส่กดัดวย
ตวัทำละลายน้ำและ 95% เอธานอลในอตัราสวน 0:100

HPLC โครมาโตแกรมของสารสกดัผกัฮวนหมสูดทีส่กดัดวย
ตวัทำละลายน้ำและ 95% เอธานอลในอตัราสวน 75:25

จากการวิเคราะหหาองคประกอบของสารประกอบ

ฟนอลกิของสารสกดัผกัฮวนหมดูวยเทคนคิ HPLC พบวา

สามารถแยกสารประกอบฟนอลกิไดเพยีง 1 ชนดิ คอื กรด

แกลลกิ เนือ่งจากคา retention time ทีไ่ดมคีาใกลเคยีง

กับคา retention time ของสารมาตรฐานกรดแกลลิก

ซึ่งพบเฉพาะในสารสกัดของผักฮวนหมูสดที่สกัดดวย

ตวัทำละลายผสมระหวางน้ำกบั 95% เอธานอลทีอ่ตัราสวน

75:25 และ 0:100

หมายเหต ุ บทความนีเ้ปนสวนหนึง่ของการทำปญหาพเิศษระดบัปรญิญาตรขีองนางสาวธนัยพร คณุหลวง โดยม ีผชูวยศาสตราจารย
ดร. เพญ็ศริ ิศรบีรุ ีและอาจารย ดร. ภมูน สขุวงศ อาจารยประจำภาควชิาเคม ีคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม เปนอาจารย
ทีป่รกึษา

• เอกสารอางอิง

นวลศร ี รกัอรยิะธรรม และอญัชนา เจนวถิสีขุ. 2546. แอนตอิอกซเิดนท สารตานมะเรง็ในผกั-สมนุไพรไทย.พมิพครัง้ที ่ 2. เชยีงใหม:

นพบรุกีารพมิพ. หนา 1-166.

Tsai, T-H., Tsai, P-J. and Ho, S-C. 2005. Antioxidant and anti-inflammatory activities of several commonly used spices.

Journal of Food Science. 70(1): C93-C97.

Sulaiman, S.F., Sajak, A.A.B., Ooi, K.L., Supriatno and Seow, E.M. 2011. Effect of solvents in extracting polyphenols

and antioxidants of selected raw vegetables. Journal of Food Composition and Analysis. 24(1): 506-515.
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สารปรงุแตงอาหาร :
รรูะวงั รเูลอืกใช อาหารปลอดภยั ไดรสชาตดิี

*ฝายประชาสมัพนัธ คณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

สาระวิทยาศาสตร*

ไปยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรียและสวนประกอบ

ของเอนไซม ซึ่งทำใหการเจริญเติบโตของจุลินทรีย

หยดุชะงกัหรอืตายได  นอกจากนีย้งัมผีลตอการแบงเซลล

ยบัยัง้การสงัเคราะหของโปรตนี ทำใหกระบวนการแบงเซลล

หยดุชะงกั จำนวนจลุนิทรยีจะไมเพิม่ขึน้อาหารจงึเสยีชาลง

3. ประเภทเปนพิษไมปลอดภัย เปนอันตราย

ตอชีวิตได เชน น้ำประสานทอง (บอแรกซ ผงกรอบ

เมงแซ เพงแซ)  ทำใหลกูชิน้กรอบ ทำใหแปงมลีกัษณะกรอบ

เปนอนัตรายตอระบบทางเดนิอาหาร ระบบสมอง จะทำให

เกิดไตพิการและเสียชีวิตไดถาไดรับสารนี้ในปริมาณมาก

และเปนเวลานาน โซเดยีมเมตาฟอสเฟต มกัปลอมปนใน

วัตถุดิบตามธรรมชาติที่เรานำมาประกอบอาหาร

รบัประทานกนัทกุเมือ่เชือ่วนั เชน ผกั ผลไม และเนือ้สตัว

ตางๆ นั้น สวนมากตองผานกระบวนการการปรุงแตง

รสชาต ิผสมสวนประกอบตางๆ เพือ่สรางรสชาต ิรสสมัผสั

ใหอรอยถูกปากมากยิ่งขึ้น ซึ่งสิ่งปรุงแตงเหลานี้มีที่มา

หลากหลาย จากทั้งธรรมชาติโดยตรงและจากการ

สงัเคราะหสารเคมตีางๆ ขึน้มา เพราะฉะนัน้เราจงึควรรจูกั

กบัสารปรงุแตงอาหารชนดิตางๆ รวมทัง้สารพษิในอาหาร

เพื่อจะไดระมัดระวังในการใช ใหไดอาหารที่ทั้งปลอดภัย

และรสชาติดี

สารปรงุแตงอาหาร คอืสารปรงุรสและวตัถเุจอืปนในอาหาร

ที่นำมาใชปรุงแตงสี กลิ่น รส และคุณสมบัติอื่นๆ ของ

อาหาร ม ี3 ประเภทคอื

1. ประเภทที่ไมเปนอันตรายแกรางกาย ไดแก

สีผสมอาหาร ที่ไดจากธรรมชาติ เชน สีเขียวจากใบเตย

และสีเหลืองจากขมิ้น สารเคมีบางประเภท เชน กรด

อะซตีกิ (กรดน้ำสม) และสารเคมทีีเ่ปนสารแตงกลิน่ เชน

น้ำนมแมว

2. ประเภทที่อาจเกิดอันตรายหากใชเกินขนาด

ไดแก สีผสมอาหาร ไดจากการสังเคราะหสารเคมี

แมกฎหมายกำหนดใหใชสสีงัเคราะหสำหรบัผสมอาหารได

แตหากใชในปรมิาณมากและบอยกอ็าจกอใหเกดิอนัตราย

ตอสขุภาพผบูรโิภคได ผงชรูส เปนสารปรงุแตงรสอาหาร

มีชื่อทางเคมีวา โมโนโซเดียมกลูตาเมท ผลิตจากแปง

มนัสำปะหลงัหรอืจากกากน้ำตาล ควรใชผงชรูสประมาณ

1  ชอนชาตออาหาร  10  ถวยตวง  สารเคมทีีใ่ชกนัเสยี

กนับดู  ใชเตมิลงในอาหาร เพือ่ชะลอการเนาเสยีโดยมฤีทธิ์
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ผงชรูส เครือ่งปรงุรสยอดนยิม

ผงชูรส ทำใหทองรวง สียอมผา มักมีการลักลอบใช

ผสมอาหารทำใหมีสีสันสวยงาม อาจทำใหเกิดโรค

กระเพาะอาหารและลำไส และเปนสาเหตุของการเกิดโรค

มะเรง็ กรดซาลไิซลกิ หรอืสารกนับดู เปนอนัตรายตอระบบ

ทางเดนิอาหารอยางมาก โดยอาจทำใหเกดิแผลในกระเพาะ

อาหาร เปนพิษตอระบบประสาท หรือมีอาการแพเปน

แผลตามตวั โซเดยีมคารบอเนต (โซดาซกัผา) ทำใหเนือ้

นมุขึน้ มฤีทธิก์ดัเยือ่บอุอนของระบบทางเดนิอาหาร ทำให

เกิดอาการคลื่นไสอาเจียน ทองรวงรุนแรงจนทำใหเสีย

ชีวิตได โปรโตซัว เชน Entamoebahistolytica พาราสิต เชน

Trichinosis, Tapeworms และไวรสั เชน Poliovirus,

Hepatitis virusเปนตน

จุลินทรียที่ทำใหเกิดพิษภัยอันเนื่องมาจากสารพิษ

ที่สรางขึ้นในขณะที่จุลินทรียเจริญเติบโตแลวปลอยทิ้งไว

ในอาหาร มทีัง้สารพษิของแบคทเีรยีและของเชือ้รา สารพษิ

ทีส่ำคญัทีพ่บ ไดแกสารพษิจาก Clostridiumbotulinum

ซึ่งเปนจุลินทรียที่เปนสาเหตุใหเกิดพิษในอาหารกระปอง

และสารพษิจากเชือ้ราทีเ่รยีกวา aflatoxinมกัจะพบในพชื

ตระกลูถัว่ โดยเฉพาะถัว่ลสิงและผลติภณัฑจากถัว่ลสิง

3. พิษที่เกิดจากสารเคมี ซึ่งปะปนมากับอาหาร

ไดแก สารหนแูละโซเดยีมฟลอูอไรดทีม่อียใูนยาฆาแมลง

หรือยาฆาวัชพืชตางๆ

สารพษิในอาหาร แบงออกเปน 3 ประเภท ไดแก

1. สารพษิทีม่อียตูามธรรมชาต ิ ซึ่งจะพบอยูในพืช

และสัตว สารพิษเหลานี้มักจะมีโทษตอมนุษยดวย

ความรเูทาไมถงึการณ เชน พษิจากเหด็บางชนดิ ลกูเนยีง

แมงดาทะเลเปนพิษ และสารพิษในหัวมันสำปะหลังดิบ

เปนตน

2. สารพิษที่เกิดจากการปนเปอนในอาหารตาม

ธรรมชาติ

จลุนิทรยีทีท่ำใหเกดิพษิเนือ่งจากตวัของมนัเอง มอียู

5 พวก ไดแก แบคทเีรยี เชน Salmonella, Shigella, Vibrio

รา เชน Aspergillus, Penicillium, Fusarium, Rhizopus

อูมามิ คำโฆษณาทางโทรทัศนที่ติดปากผูชมทั่วไป

เปนผลมาจากอิทธิพลของการโฆษณา ที่มุงสรางจุดขาย

และภาพลักษณที่นาจดจำใหกับผลิตภัณฑผงชูรสยี่หอ

หนึ่ง ซึ่งมีตนกำเนิดเกิดมาจากการคนพบ “รสชาติแหง
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ความอรอย” หรอืในภาษาญีป่นุเรยีกวา “อมูาม”ิ  เมือ่ พ.ศ.

2451 โดยคนพบวาผลกึสนี้ำตาลทีส่กดัจากสาหรายทะเล

คือ กรดกลูตามิกนั้นมีรสชาติใกลเคียงกับซุปสาหราย

ทะเล อาหารดั้งเดิมของชาวญี่ปุน จึงไดจดสิทธิบัตร

จนเปนที่มาของอุตสาหกรรมผงชูรสในปจจุบัน

ผงชรูสเปนสารปรงุแตงอาหารทีแ่ทบทกุครวัเรอืนใช

เสริมรสชาติของอาหารใหกลมกลอมมายาวนานกวา

ศตวรรษ เปนสารที่มีชื่อทางวิทยาศาสตรวา Monoso-

dium-L-Glutamate monohydrate หรอืเอม็เอสจ ี(MSG)

องคประกอบหลกั คอื กรดอะมโิน ทีม่ชีือ่วา “กรดกลตูามกิ”

หรือ “กลูตาเมต” ซึ่งเปนสวนประกอบตามธรรมชาติ

ที่พบไดในอาหารแทบทุกชนิด ผงชูรสมีรสชาติคลาย

เนื้อสัตวและมีรสเปรี้ยว หวาน เค็มและขมปนกัน ใน

การเสริมรสนั้น ผงชูรสจะกระตุนประสาทในปากและ

ลำคอทำใหรูสึกอรอยขึ้น โดยจะทำใหเกิดความรูสึกซา

เลก็นอยและรสตางๆ จะคางอยใูนปากเปนเวลานาน ผงชรูส

จะชวยเสรมิรสชาตไิดดใีนอาหารคาว เชน ตม ผดั แกง

นอกจากนี้ยังทำใหความรูสึกทางดานกลิ่นและรสชาติ

ของวัตถุดิบบางอยางลดลง เชน ความฉุนของหัวหอม

กลิน่ของผกัดบิ เปนตน

ผงชูรสเกิดจากกระบวนการหมักเชนเดียวกับเบียร

น้ำสมสายช ูหรอืโยเกริต โดยกระบวนการผลติจะเริม่ตน

จากการหมักกากน้ำตาลจากออย หรือน้ำตาลจากแปง

มันสำปะหลัง ซึ่งเปนวัตถุดิบธรรมชาติโดยผลิตภัณฑ

สุดทายที่ไดจะเปนผลึกขาวบริสุทธิ์ ละลายน้ำไดงายและ

เขากับอาหารไดทุกชนิด ผงชูรสมักจะผลิตจากแปง

มันสำปะหลัง แลวนำมาผานกระบวนการทางเคมี โดย

การหมกัและตองใชสารเคมหีลายชนดิ เชน กรดกำมะถนั

หรอืกรดซลัฟรูกิ กรดเกลอืหรอืกรดไฮโดรคลอรกิ ยเูรยี

ผงชูรสไมมีประโยชนทางโภชนาการ แตมีโทษ

แอบแฝงหากใชในปริมาณมาก เชน ทำใหเกิดอาการ

แพผงชูรส ซึ่งจะมีอาการชาและรอนวูบวาบที่ปาก ลิ้น

ใบหนา โหนกแกม ตนคอ หนาอก บางคนมีผื่นแดง

เกิดขึ้นตามตัว แนนหนาอก หัวใจเตนชาลง หายใจ

ไมสะดวก จนเปนที่รูจักและเรียกอาการแพชูรสวา

Chinese Restaurant Syndrome หรอื “โรคภตัตาคาร

จนี” โดยจะมอีาการรอนบรเิวณหนา คอและศรีษะ หนาตงึ

บวม กระหายน้ำ แนนหนาอกและปวดศีรษะ อาการที่

เกดิขึน้จะหายไปภายใน 25-30 นาท ี อาการและระยะเวลา

ทีเ่กดิขึน้จะแปรผนัตามปรมิาณผงชรูสทีไ่ดรบัดวย (การได

รบัผงชรูสในขณะทองวาง จะเกดิอาการพษิไดรวดเรว็กวา

เมื่อมีอาหารอยูในกระเพาะอาหาร)

จากขอมูลตางๆ ที่กลาวมา แสดงใหเห็นวาผงชูรส

ไมไดใหประโยชนเพื่อเพิ่มความอรอยใหกับอาหารเทานั้น

ในอีกดานหนึ่งก็อาจกอใหเกิดอันตรายตอรางกายได

ผูบริโภคจึงควรใชผงชูรสในปริมาณที่เหมาะสม และควร

หลีกเลี่ยงในสตรีที่มีครรภและเด็ก เพื่อสุขภาพที่แข็งแรง

ลดความเสีย่งตออาการแพและโรคภยัอืน่ๆ ทีอ่าจตามมา

ที่สำคัญคือเพื่อปองกันอาการ “ติดผงชูรส” ที่ทำให

บางคนรูสึกวาอาหารจานใดก็ไมอรอยดังใจ ถาไมไดเติม

ชรูสลงไปสกัเลก็นอย

ขอขอบคณุสาระดีๆ  จาก....

www.ku.ac.th   มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร

www.pharm.su.ac.th   ภาควชิาเภสชัเคม ีคณะเภสชัศาสตร มหาวทิยาลยัศลิปากร

www.brandage.com   www.healthsquare.org    www.kroobannok.com    www.arunsawat.com

www.ajinomoto.com     www.oknation.net
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กจิกรรมความเคลือ่นไหว
ภายในคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

อาจารยคณะวทิยาศาสตร ไดรบั 2 รางวลั ในการประชมุสดุยอดมหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาต ิครัง้ที ่2

นักวิจัยจากศูนยวิจัยวัสดุศาสตร คณะวิทยาศาสตร ในคลัสเตอรศูนยความเปนเลิศทางวัสดุศาสตรและเทคโนโลยีวัสดุ สำหรับ
อตุสาหกรรมการแพทย พลาสตกิชวีภาพ กอสรางและอเิลค็ทรอนกิ โครงการมหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาต ิมหาวทิยาลยัเชยีงใหม ไดรบั
รางวัลในการประชุมสุดยอดมหาวิทยาลัยวิจัยแหงชาติ ครั้งที่ 2 (NRU Summit II) จำนวน 2 ทาน ประกอบดวย รองศาสตราจารย
ดร.พิศิษฐ  สิงหใจ หัวหนาภาควิชาฟสิกสและวัสดุศาสตร และผูรวมโครงการวิจัย ไดรับคัดเลือกใหเปนผูเสนอผลงานวิจัยดีเดน
แบบบรรยายของซปุราคลสัเตอรดานอตุสาหกรรม ชือ่เรือ่งงานวจิยัคอื Stretchable and Flexible Macro-Strain Senasors Using Carbon
Nanotubes and Graphite Flakes และ ผชูวยศาสตราจารย ดร.จนัทราวรรณ พมุชศูกัดิ์ อาจารยประจำภาควชิาเคมอีตุสาหกรรม และ
ผูรวมโครงการวิจัย ไดรับรางวัลโปสเตอรดีมาก ของซุปราคลัสเตอรดานอุตสาหกรรม ชื่อเรื่องงานวิจัยคือ Composite Construction
Materials

การประชมุดงักลาว จดัโดยสำนกับรหิารโครงการสงเสรมิการวจิยัในอดุมศกึษาและพฒันามหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาต ิ  สำนกังาน
คณะกรรมการการอดุมศกึษา รวมกบัมหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาต ิ9 แหง ระหวางวนัที ่7-8 พฤษภาคม 2556  ณ ศนูยการประชมุแหงชาติ
สิริกิติ์ กรุงเทพฯ เพื่อแสดงผลงานวิจัยใหผูบริหารระดับสูงของประเทศและประชาชนทั่วไป ไดทราบขอมูล ไดเห็นประโยชนและ
ความสำคญัของโครงการมหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาตติอการพฒันาประเทศไทย และเปนเวทแีลกเปลีย่นองคความรเูชงิวชิาการอยางเขมขน
จากผทูรงคณุวฒุทิีม่ปีระสบการณสงู กบันกัวจิยัทีม่ผีลงานเดนจาก 54 คลสัเตอร ของมหาวทิยาลยัวจิยัแหงชาต ิ9 แหง
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บคุลากรคณะวทิยาศาสตร

ไดรบัการคดัเลอืกใหเปนขาราชการพลเรอืนดเีดน ประจำปพทุธศกัราช 2555

นายปริญญา ปญโญ พนักงานประจำหองทดลอง
สังกัดภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร ไดรับการคัดเลือก
ใหเปนขาราชการพลเรอืนดเีดน ประจำปพทุธศกัราช 2555
โดยเขารับประกาศนียบัตรยกยองเชิดชูเกียรติ และ
ครฑุทองคำ ในวนัขาราชการพลเรอืน วนัที ่1 เมษายน 2556
ณ ตกึสนัตไิมตร ีทำเนยีบรฐับาล

รางวัลขาราชการพลเรือนดีเดน เปนรางวัลที่มุง
สงเสริมและยกยองขาราชการและลูกจางประจำฝาย
พลเรอืน ทีป่ระพฤตปิฏบิตังิานเปนแบบอยางใหขาราชการ
อืน่ไดประพฤตปิฏบิตัติาม และพฒันาใหดยีิง่ขึน้ ทัง้ในดานการดำรงตน  การปฏบิตัตินใหเปนทีย่อมรบัแกบคุคลผเูกีย่วของ ทัง้ในหนาที่
ราชการและสงัคม ดวยการปฏบิตังิานทีเ่พยีบพรอมดวยจรรยาบรรณขาราชการ ปรากฏชดัเจนเปนทีย่อมรบัและมผีลงานโดดเดน เปน
ประโยชนยิง่กบัภารกจิราชการทีร่บัมอบหมาย รวมถงึผลการปฏบิตัติน ปฏบิตังิานสงผลถงึประชาชนทีเ่ปนผรูบับรกิารเปนสำคญั ซึง่
ดำเนนิการคดัเลอืกโดยกระทรวงศกึษาธกิารตอเนือ่งมาเปนปที ่29

คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัย
เชียงใหม รวมกับมูลนิธิสงเสริมโอลิมปก
วิชาการและพัฒนามาตรฐานวิทยาศาสตร-
ศึกษา ในพระอุปถัมภสมเด็จพระเจา
พี่นางเธอ เจาฟากัลยาณิวัฒนา กรมหลวง
นราธิวาสราชนครินทร (มูลนิธิ สอวน.)
เปนเจาภาพจัดการแขงขันเคมีโอลิมปก

ระดบัชาต ิครัง้ที ่9 (The Ninth Thailand Chemistry Olympiad ; 9th TChO) ระหวางวนัที ่29 เมษายน--3 พฤษภาคม 2556 ณ ภาควชิาเคมี
คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม

วนัที ่29 เมษายน 2556 มกีารจดัพธิเีปดการแขงขนั โดยรองศาสตราจารย นพ.นเิวศน นนัทจติ อธกิารบดมีหาวทิยาลยัเชยีงใหม
กลาวตอนรับผูเขารวมการแขงขัน รองศาสตราจารย ดร. สัมพันธ  สิงหราชวราพันธ คณบดีคณะวิทยาศาสตร กลาวรายงานความ
เปนมาของการจดังาน และศาสตราจารย นพ. จรสั  สวุรรณเวลา  รองประธานมลูนธิ ิ สอวน. กลาวเปดการแขงขนั  และสำหรบัพธิปีด
ในวนัที ่3 พฤษภาคม 2556 ไดรบัเกยีรตจิากอธกิารบดมีหาวทิยาลยัเชยีงใหม กลาวปดการแขงขนั คณบดคีณะวทิยาศาสตร กลาวรายงาน

การแขงขนัเคมโีอลมิปกระดบัชาต ิครัง้ที ่9
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การดำเนินการแขงขัน และรองศาสตราจารยเย็นใจ
สมวิเชียร กรรมการบริหาร มูลนิธิ สอวน. กลาว
แสดงความยินดีแกผูไดรับรางวัล ณ หองบรรยาย
SCB2100 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร

การแขงขันเคมีโอลิมปกระดับชาติ ครั้งที่ 9
จัดขึ้นโดยมีวัตถุประสงคหลักเพื่อยกระดับมาตรฐาน
การศึกษาวิชาเคมีระดับมัธยมศึกษาตอนปลายให
ทัดเทียมนานาประเทศ สงเสริมใหนักเรียนไดแสดง
ความสามารถดานสติปญญาและมีโอกาสเขารวม
แขงขนัวชิาการสาขาเคมใีนระดบัประเทศ และทีส่ำคญั
คือเพื่อคัดเลือกนักเรียนเขารับการอบรมเขม โดย

สถาบันสงเสริมการสอนวิทยาศาสตรและเทคโนโลยใีนระดับสูงตอไป โดยมีนักเรียนที่ผานการคัดเลือกจากศูนย สอวน. ทั่วประเทศ
จำนวน 14 ศูนย เขารวมแขงขัน ซึ่งทางคณะกรรมการไดดำเนินการคัดเลือกนักเรียนเพื่อมอบรางวัลระดับดีเยี่ยม ดีมากและดี  และ
คัดเลือกนักเรียนที่สอบผานเกณฑ เขาคายเคมีโอลิมปกของสถาบันสงเสริมการสอนวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี (สสวท.) ตอไป
ซึ่งนอกจากจะมีการสอบแขงขันที่เขมขนและไดมาตรฐานแลว ยังมีการจัดกิจกรรมทัศนศึกษาสถานที่สำคัญภายในจังหวัดเชียงใหม
อาท ิดอยอนิทนนท สวนสตัวเชยีงใหม  อทุยานหลวงราชพฤกษ  และพระตำหนกัดาราภริมย เพือ่นกัเรยีนไดเปดโลกทศันการเรยีนรู
นอกหองเรยีน

มหกรรมคอนเสริตการกศุล “วทิยา มช. พาเพลนิเพลง”

คณะวิทยาศาสตรรวมกับ
ชมรมผูเกษียณคณะฯสมาคมศิษย
เกาคณะฯ และกองทนุพฒันาคณะฯ
จัดมหกรรมคอนเสิรตการกุศล
“วิทยา มช. พาเพลินเพลง” ใน
วันอังคารที่ 30 เมษายน 2556
ณ หองประชุมอาคารโสมสวลี
มหาวิทยาลัยพายัพ เพื่อหารายได
ส มทบกอ งทุ นพั ฒน าคณะฯ
สนบัสนนุโครงการบรูณะซอมแซม
อาคารเรียนหลังแรกของคณะฯ
“ตกึเคม ี1” และโครงการรณรงคหา
ทุนสนับสนุนการปรับปรุงอาคาร
สถิติ รวมยอดเงินบริจาค ณ วันที่
30 เมษายน 2556 เปนเงินทั้งสิ้น
1,229,350 บาท ซึง่เงนิบรจิาคสวน
หนึง่ทีส่ำคัญไดรบัความอนเุคราะห
จากสมาคมศษิยเกาฯ จำนวน 1 แสน
บาท ศษิยเการนุรหสั 15... จำนวน
1 แสน 1 หมื่นบาท ศ.เกียรติคุณ
ดร. ทวีศักดิ์  ระมิงควงศ  และ
รศ. เกศิณี  ระมิงควงศ  จำนวน
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2 แสนบาท และบรษิทั เชยีงใหม ทนิ-ทงัสเตน จำกดั โดย อาจารยสรินิาฏ  สนุทรารณัย จำนวน 1 แสนบาท
กิจกรรมภายในงานประกอบดวย การแสดงดนตรีจากวง The Chalado พรอมศิลปนรับเชิญกิตติมศักดิ์ การโชวสเต็ปลีลาศ

สรรสาระเกี่ยวกับกีตาร  รายการ Song Request การขับรองและการแสดงของแขกรับเชิญ การแสดงดนตรีวง DPMT โดยบุคลากร
ภาควิชาฟสิกสและวัสดุศาสตร คณะวิทยาศาสตร การแสดงละครเพลงของบุคลากร และการแสดงดนตรีลูกทุงของบุคลากรที่
เกษยีณอายแุละบคุลากรปจจบุนั พรอมหางเครือ่งนกัศกึษาคณะวทิยาศาสตร

พธิลีงนามขอตกลงความรวมมอืระหวาง มช. และเชฟรอน

รองศาสตราจารย ดร. สัมพันธ  สิงหราชวราพันธ คณบดีคณะวิทยาศาสตร ลงนามในขอตกลงความรวมมือเพื่อสนับสนุน
การศึกษาในสาขาธรณีวิทยา รวมกับ คุณจิตติมา  รุจิรัตน ผูจัดการฝายทรัพยากรบุคคล บริษัท เชฟรอนประเทศไทยสำรวจและผลิต
จำกดั ภายใตความรวมมอืของมหาวทิยาลยัเชยีงใหม และบรษิทั เชฟรอนประเทศไทยสำรวจและผลติ จำกดั ในการรวมกนัสนบัสนนุ
พฒันาการศกึษาสาขาธรณวีทิยา คณะวทิยาศาสตร ซึง่บรษิทัเชฟรอนไดมอบทนุสนบัสนนุ จำนวน 6 ลานบาท โดยม ีคณุมเิชลล  กรนี
ผูจัดการใหญภูมิภาคเอเชียใต ฝายทรัพยากรบุคคล บริษัท เชฟรอนเอเชียเซาท จำกัด และรองศาสตราจารย ดร.พิษณุ วงศพรชัย
หวัหนาภาควชิาธรณวีทิยา คณะวทิยาศาสตร พรอมดวยผบูรหิาร คณาจารย รวมเปนสกัขพียาน ณ หองประชมุ 2 ชัน้ 2 อาคาร 40 ป
คณะวทิยาศาสตร ในวนัที ่3 พฤษภาคม 2556
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ผูชวยศาสตราจารย ดร. สุภาพ ชูพันธ รองคณบดีฝายวิจัยและวิเทศสัมพันธ รองศาสตราจารย ดร.ปยะพงศ เนียมทรัพย
รองคณบดีฝายวิชาการ และรองศาสตราจารย ดร. ธีรวรรณ บุญญวรรณ รวมพิธีลงนามความรวมมือทางวิชาการระหวางคณะ
วิทยาศาสตร คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม และ College of Natural Science and College of Engineering,
Sungkyunkwan University เพือ่สรางความรวมมอืทางวชิาการ ตลอดจนการแลกเปลีย่นองคความรใูนดานตางๆ ระหวางสองสถาบนั 
โดยม ีรองศาสตราจารย นพ.นเิวศน  นนัทจติ อธิการบดีมหาวิทยาลัยเชียงใหม รวมใหการตอนรับ Prof. Yongkeun Son, Dean of
College of Natural Science, Sungkyunkwan University, Republic of Korea และเปนสกัขพียานในการลงนามความรวมมอืทางวชิาการ
ดงักลาว  ณ หองรบัรอง สำนกังานมหาวทิยาลยั มหาวทิยาลยัเชยีงใหม  เมือ่วนัที ่ 20 พฤษภาคม 2556

คณะวทิยาศาสตรลงนาม MOU กบั Sungkyunkwan University, Korea
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โครงการปฐมนเิทศนกัศกึษาและวนัผบูรหิารพบผปูกครองนกัศกึษาใหม ประจำปการศกึษา 2556

คณะวิทยาศาสตรจัดโครงการปฐมนิเทศนักศึกษาและวันผูบริหารพบผูปกครองนักศึกษาใหม ประจำปการศึกษา 2556 โดยมี 
รองศาสตราจารย ดร.สัมพันธ  สิงหราชวราพันธ คณบดีคณะวิทยาศาสตร กลาวตอนรับนักศึกษาใหมและผูปกครอง พรอมบรรยาย
แนะนำคณะวิทยาศาสตรและผูบริหาร  นอกจากนี้ยังมีการเสวนาจากศิษยเกาคณะวิทยาศาสตรที่ประสบความสำเร็จ นำโดย
คณุชาล ี  ตัง้จรีวงษ นายกสมาคมศษิยเกาคณะวทิยาศาสตร และการบรรยายเกีย่วกบัการเตรยีมความพรอมดานวชิาการและการพฒันา
คุณภาพนักศึกษา โดย อาจารย ดร. ภควรรณ พวงสมบัติ ผูชวยคณบดีฝายวิชาการ ผูชวยศาสตราจารย ดร. อภินนท นันทิยา 
รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา และนายกสโมสรนักศึกษาฯ รวมทั้งการแนะนำการใชหองสมุดคณะวิทยาศาสตร โดย คุณอมรา
อสิระชาญพานชิ หวัหนางานหองสมดุคณะวทิยาศาสตร ณ โรงแรมเชยีงใหมภคูำ เมือ่วนัที ่27 พฤษภาคม 2556



18 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556

พธิเีปดหองเชยีร ประจำป 2556

รองศาสตราจารย ดร.สมัพนัธ  สงิหราชวราพนัธ คณบดคีณะวทิยาศาสตร เปนประธานในพธิเีปดหองเชยีร และมอบสมดุเชยีร
ใหแกนักศึกษาชั้นปที่ 1 รหัส 56 โดยมีผูบริหาร คณาจารย และบุคลากรคณะวิทยาศาสตร รวมพิธี เพื่อเปนขวัญและกำลังใจใหแก
นกัศกึษาใหม ในการเตรยีมความพรอมทำกจิกรรมตางๆ ของคณะฯ ตลอดปการศกึษา 2556  ณ โถงชัน้ 1 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร
เมือ่วนัที ่3 มถินุายน 2556

ผูชวยศาสตราจารย ดร. อภินนท  นันทิยา รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา คณะวิทยาศาสตร เปนประธานในพิธีถอดเนคไท
และมอบสัญลักษณคณะวิทยาศาสตร ใหแกนักศึกษา ซึ่งจัดโดยสโมสรนักศึกษาคณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม เพื่อมอบ
สัญลักษณแสดงความเปนอันหนึ่งอันเดียวกันของนักศึกษาชั้นปที่ 2 และกระตุนใหเกิดความรักความสามัคคีกลมเกลียวกัน ณ
ศาลาอางแกว มหาวทิยาลยัเชยีงใหม เมือ่วนัที ่ 23 พฤษภาคม 2556 

พธิถีอดเนคไทและมอบสญัลกัษณคณะวทิยาศาสตร ประจำป 2556
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พธิไีหวครคูณะวทิยาศาสตร ประจำป 2556

คณะวทิยาศาสตรจดัพธิไีหวคร ูประจำป 2556 เพือ่ใหนกัศกึษาคณะวทิยาศาสตรทกุชัน้ปไดแสดงความเคารพและความกตญัู
ตอคณาจารย ดวยการนำพานดอกไม ธูปเทียน และกรวยดอกไมที่ตกแตงอยางสวยงามมาคารวะคณาจารยโดยพรอมเพรียงกัน ณ
โถงชั้น 1 อาคาร 40 ป คณะวิทยาศาสตร เมื่อวันที่ 13 มิถุนายน 2556 โดยมีรองศาสตราจารยปรีชา ลามชาง รองคณบดีฝายบริหาร
เปนประธานในพธิ ีและกลาวโอวาทแกนกัศกึษา ภายในงานมกีารมอบรางวลัเรยีนด-ีกจิกรรมด ีประจำปการศกึษา 2555 และการประกวด
พานไหวคร ู  ซึง่พานของนกัศกึษาชัน้ปที ่ 1 ไดรบัรางวลัชนะเลศิทัง้ประเภทชายและหญงิ พธิไีหวครเูปนกจิกรรมทีค่ณะวทิยาศาสตร
จัดเปนประจำตอเนื่องทุกป เพื่อกลอมเกลาจิตใจใหนักศึกษามีความกตัญู ออนนอมตอครู อาจารย และรวมกันสืบทอดประเพณี
อนัดงีามของไทย

อดตีคณบดมีอบเงนิสมทบกองทนุพฒันาคณะวทิยาศาสตร

ผูชวยศาสตราจารย ดร. อภินนท  นันทิยา รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา พรอมดวย รองศาสตราจารย ดร. ภาณุวรรณ
จนัทวรรณกรู ผชูวยคณบดฝีายวจิยัและวเิทศสมัพนัธ รบัมอบเงนิ จำนวน 10,000 บาท จาก รองศาสตราจารย ดร.มงคล รายะนาคร
อดีตคณบดีคณะวิทยาศาสตร และศิษยเกาคณะวิทยาศาสตร เพื่อสมทบกองทุนพัฒนาคณะวิทยาศาสตร ณ บริเวณรับรอง
หองคณบด ีชัน้ 2 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร วนัที ่26 เมษายน 2555



20 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556

คณะวทิยาศาสตร รบัมอบทนุการศกึษา “ผกูองมะขาม”

รองศาสตราจารย ดร. สัมพันธ  สิงหราชวราพันธ คณบดีคณะวิทยาศาสตร พรอมดวยผูบริหารและคณะกรรมการสมาคม
ศิษยเกาฯ รับมอบทุนการศึกษา “ผูกองมะขาม” จาก คุณสุธีวรรณ  ศรีอุปโย ศิษยเกาภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร รุนรหัส 135…
จำนวน 1 ทุน ทุนละ 10,000 บาท ซึ่งเปนทุนตอเนื่อง เพื่อจัดสรรใหแกนักศึกษาที่มีผลการเรียนดี แตขาดทุนทรัพย เมื่อวันที่ 1
พฤษภาคม 2556  ณ บรเิวณรบัรอง หองคณบด ีชัน้ 2 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร

ทุนการศึกษา “ผูกองมะขาม” จัดตั้งขึ้นโดยครอบครัวศรีอุปโย เพื่อระลึกถึงผูกองมะขาม หรือ พ.อ. ศิวัช  ศรีอุปโย บุตรชาย
ของคุณสุธีวรรณ  ศรีอุปโย ที่เสียชีวิตจากการปฏิบัติหนาที่ทหารดูแลรักษาความปลอดภัยใหกับประชาชนในพื้นที่จังหวัดนราธิวาส
เมือ่วนัที ่29 มนีาคม 2556

รองศาสตราจารยปรชีา  ลามชาง รองคณบดฝีายบรหิาร พรอมดวย อาจารย ดร.ภควรรณ พวงสมบตั ิผชูวยคณบดฝีายวชิาการ
รบัมอบ “ทนุวทิยา 125..” จำนวน 2 หมืน่บาท จาก ผชูวยศาสตราจารย ดร.อรอนงค อารคโีร ในนามผแูทนศษิยเกาคณะวทิยาศาสตร
รุนรหัส 125... เพื่อจัดสรรเปนทุนการศึกษาใหแกนักศึกษาระดับปริญญาตรี คณะวิทยาศาสตร จำนวน 2 ทุน ทุนละ 1 หมื่นบาท
ณ บรเิวณรบัรอง หองคณบด ีชัน้ 2 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร ในวนัที ่12 มถินุายน 2556

คณะวทิยาศาสตรรบัมอบทนุการศกึษาจากศษิยเกาคณะวทิยาศาสตรรนุรหสั 125...



ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. 21

การสมัมนาผบูรหิารคณะพบศษิยเกาคณะวทิยาศาสตร

รองศาสตราจารย ดร. สัมพันธ สิงหราชวราพันธ คณบดี
คณะวทิยาศาสตร เปนประธานในพธิเีปดและกลาวตอนรบัผเูขารวม
การสัมมนาผูบริหารคณะพบศิษยเกาคณะวิทยาศาสตร ซึ่งจัดขึ้น
เพือ่แลกเปลีย่นความคดิเหน็ในประเดน็ตางๆ แสวงหาแหลงทนุและ
สถานทีป่ระกอบการสำหรบัการฝกงานและการทำงานของบณัฑติ
ตลอดจนเสริมสรางความสัมพันธอันดี และความรวมมือระหวาง
ศษิยเกาและผบูรหิารคณะวทิยาศาสตร ทัง้นีศ้ษิยเกาฯ รนุรหสั 22…

ไดบรจิาคเงนิเพือ่สนบัสนนุการปรบัปรงุซอมแซมอาคารเคม ี1 จำนวน 51,200  บาท โดยม ีคณุชาล ี ตัง้จรีวงษ  นายกสมาคมศษิยเกาฯ
เปนผแูทนมอบเงนิจำนวนดงักลาว ณ หองประชมุบวัเรศ คำทอง ชัน้ 2 อาคาร 40 ป คณะวทิยาศาสตร เมือ่วนัที ่28 พฤษภาคม 2556



22 ขาวสารคณะวิทยาศาสตร มช. ปที ่ 19 เดอืนกรกฎาคม-กนัยายน 2556
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ชือ่ ....................................................................................................................................................

โรงเรยีน/สถาบนั/หนวยงาน ...............................................................................................................

ทีอ่ยทูีต่องการใหจดัสงขาวสาร ...........................................................................................................

............................................อำเภอ..................................จงัหวดั.............................. . . . .

พรอมกบัใบสมคัรนี ้โปรดสอดแสตมปราคา 3 บาท จำนวน 10 ดวง มาดวย

ขอมลูสมาชกิ

เพศ  ชาย  หญงิ

การศกึษา  ประถมศกึษา  มธัยมศกึษาตอนตน  มธัยมศกึษาตอนปลาย  อดุมศกึษา

สถานภาพ  นกัเรยีน  นกัศกึษา  คร/ูอาจารย  ประชาชน

ขอเสนอแนะตอขาวสารคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

ใบสมคัรสมาชกิขาวสารคณะวทิยาศาสตร

ทานสามารถสำเนาใบสมัครสมาชิกนี้เพื่อใชกรอกขอมูลและสงใบสมัครมายังคณะทำงานขาวสารฯ

คณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม อ.เมอืง จ.เชยีงใหม 50200

ที่ปรึกษา

คณบดคีณะวทิยาศาสตร

รองคณบดฝีายบรหิาร

รองคณบดฝีายวชิาการ

ผชูวยคณบดฝีายวชิาการ

รองคณบดฝีายกจิการนกัศกึษา

ผชูวยคณบดฝีายกจิการนกัศกึษา

รองคณบดฝีายแผนและพฒันา

รองคณบดีฝายวิจัยและวิเทศสัมพันธ

ผูชวยคณบดีฝายวิจัยและวิเทศสัมพันธ

หัวหนาภาควิชาชีววิทยา

หวัหนาภาควชิาเคมี

หวัหนาภาควชิาเคมอีตุสาหกรรม

หวัหนาภาควชิาธรณวีทิยา

หัวหนาภาควิชาฟสิกสและวัสดุศาสตร

หวัหนาภาควชิาคณติศาสตร

หัวหนาภาควิชาสถิติ

หวัหนาภาควชิาวทิยาการคอมพวิเตอร

เจาของ: คณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม    พมิพที่: หนวยพมิพเอกสาร คณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

ขาวสารคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

เปนจลุสารทีจ่ดัทำขึน้ โดยมวีตัถปุระสงค ดงันี้

• เพือ่รายงานความเคลือ่นไหวทางดานวชิาการ งานวจิยั ของคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

• เพือ่เผยแพรและแลกเปลีย่นขาวสารของคณะวทิยาศาสตรกบัหนวยงานหรอืสถาบนัตางๆ

• เพือ่ประชาสมัพนัธคณะวทิยาศาสตร



นามผูรับ

ตดิตามอาน “ขาวสารคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม” ไดที่

www.science.cmu.ac.th
วทิยาศาสตรดำเนนิไปบนพืน้ฐานของการแสวงหาความจรงิอยางมเีหตมุผีล ผานกระบวนการวจิยั เพือ่นำมาซึง่

องคความรทูางวทิยาศาสตรทีผ่านการทดสอบ ปรบัปรงุ เปลีย่นแปลง สัง่สม และถายทอดกนัมาหลายชัว่อายคุน

คณะวทิยาศาสตรในฐานะองคกรการศกึษา จกัตองใชองคความรทูัง้ทีม่อียแูลวและพงึแสวงหาใหมเพือ่เพิม่พนู

และเสริมสรางภูมิปญญาของบุคคลใหตั้งมั่นอยูบนพื้นฐานของความเปนวิทยาศาสตร รูจักใชกระบวนการคิด

การใชเหตุและผล เพื่อสรางสรรคสังคมแหงการเรียนรู ซึ่งจะนำไปสูการพัฒนาที่ยั่งยืนของประเทศตอไป

ปรชัญาคณะวทิยาศาสตร

“คณะวิทยาศาสตรมีความเปนเลิศในการผลิตบัณฑิตและงานวิจัยในระดับสากล”

หลกัสตูรของคณะวทิยาศาสตร มหาวทิยาลยัเชยีงใหม

ระดบัปรญิญาตร ี13 หลกัสตูร

ชีววิทยา    จุลชีววิทยา    สัตววิทยา    เคมี      ชีวเคมีและชีวเคมีเทคโนโลยี     เคมีอุตสาหกรรม

ธรณีวิทยา   อัญมณีวิทยา     ฟสิกส    วัสดุศาสตร     คณิตศาสตร    สถิติ     วิทยาการคอมพิวเตอร

ประกาศนยีบตัรบณัฑติ 1 หลกัสตูร      วทิยาศาสตรบรูณาการ

ชวีวทิยา

จลุชวีวทิยาประยกุต

การสอนชวีวทิยา

เคมี

การสอนเคมี

เคมีอุตสาหกรรม

ธรณวีทิยา

ธรณศีาสตรปโตรเลยีม**

ฟสกิส

วัสดุศาสตร

ฟสกิสประยกุต

การสอนฟสกิส

คณิตศาสตร

คณิตศาสตรประยุกต

การสอนคณิตศาสตร

สถติปิระยกุต

วทิยาการคอมพวิเตอร***

ธรณฟีสกิสประยกุต*

วิทยาศาสตรสิ่งแวดลอม*

ชีวสารสนเทศศาตร

วิทยาศาสตรคณิตศาสตรบูรณาการ

เทคโนโลยชีวีภาพ

(แขนงชวีเคมแีละ

ชวีเคมเีทคโนโลยี

แขนงจลุชวีวทิยาและ

เทคโนโลยจีลุนิทรยี)
@

นิติวิทยาศาสตร
@

ระดบัปรญิญาโท 23 หลกัสตูร

ชวีวทิยา

ความหลากหลายทางชีวภาพ

และชวีวทิยาชาตพินัธุ

จลุชวีวทิยาประยกุต

เคม*ี

ธรณวีทิยา*

ฟสกิส*

วัสดุศาสตร*

ฟสกิสประยกุต

คณิตศาสตร

วิทยาการคอมพิวเตอร

(หลกัสตูรภาษาองักฤษ)

วิทยาศาสตรสิ่งแวดลอม

เทคโนโลยชีวีภาพ
@

วิทยาศาสตรนาโน

และเทคโนโลยนีาโน
@

ระดบัปรญิญาเอก

หมายเหตุ  *นานาชาตแิละปกต ิ  **นานาชาต ิ ***ภาคปกตแิละภาคพเิศษ 
@
หลกัสตูรรวมระหวางคณะ สงักดับณัฑติวทิยาลยั

ชำระคาฝากสงเปนรายเดือน

ใบอนญุาตที ่3/2521

ปท.มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

วสิยัทศัน
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